
 
 

 

STAGIONI A TAVOLA. SAPORI D'INVERNO. 

Rassegna enogastronomica in città 

La Pastorella  

Giovedì 28 novembre, Via Lunga, 24, Brescia 

Menu Cena 

Antipasto: Bocconcini di Pizza fritta salumi del territorio e burrata di Lodrino, Pils 

Pizze: Pizza con zucca, cipolla, guanciale del Berlinghetto e scaglie di fatulì, Strong Ale 

Pizza con carciofi freschi e a scelta salsa verde oppure scaglie di fiore sardo presidio Slowfood, Pale Ale 

Dolce: Bossolà di Andreoletti 

 

El Licensì di Kilometrizero 

Giovedì 5 dicembre, Via Monte Grappa, 15A, Brescia 

Menu Cena 

Antipasto: Bertagnì con maionese al Pirlo, Curtense Blanche 

Primo: Lasagnetta di pasta ai grani Evolutivi, Cavolo dei Ronchi e Fatulì, Curtense Ambrata o Lamponi 

Secondo: Capù sensa ale con tartufo del Garda e morbido di lenticchia nera di Enna, Curtense Bionda o IPA 

Dolce: Biscotto Bresciano alle castagne e zabaione allo cherry (Curtense), Curtense alle castagne 

 

Serenella  

Lunedì 9 dicembre, Via Massimo d’Azeglio, 55, Brescia 

Menu Cena 

Antipasto: Bertagnì con verdure pastellate, Satèn Bio 

Primo: Tagliolino mantecato al burro con sarde di Montisola di Soardi 

Secondo: Stoccafisso in umido con polenta taragna, Rosso Spadone 

Dolce: Bossolà, Grappa di Gussago De.Co. 

 

Selva Bistrot  

Domenica 15 dicembre, Via Giovanni Tempini, 15, Brescia 



Menu Cena 

Antipasto: Polenta con formaggio e pestöm 

Primo: Risotto Italia con robiola 

Secondo: Guancia brasata con spinaci con patate schiacciate 

Dolce: Crostata con marmellata di pesche di Collebeato 

 

Il Porticone  

Giovedì 9 gennaio, P.le Spedali Civili, 36, Brescia 

Menu Cena 

Antipasto: Lumache e spinaci, Blanc de blanc TERRA Donata Franciacorta 

Primo: Bigoli al pestöm 

Secondo: Stufato di cavallo, Sebino rosso Terra Donata 

Dolce: Bossolà, Amaro Varnelli 

 

Marchino 

Mercoledì 15 gennaio, Via Trieste, 36A, Brescia 

Menu Aperitivo: 

Calice di vino del territorio o Sürlo + box aperitivo bresciano 

 

La Vineria  

Domenica 19 gennaio, Via X Giornate, 4, Brescia 

Menu Aperitivo: 

Sarde di Montisola in Saor di Cipolla rossa e pinoli tostati 

Frittella di zucca, petto d’oca affumicato e stracchino di Brenzone 

Focaccia rustica, paté di Storione all’olio del Garda e aneto 

Biscotto Bresciano 

 

Porteri  

Martedì 28 gennaio, Via Trento, 52, Brescia 

Menu Cena in via di definizione 

 


